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Per realizzare un Angelo

Viso
   Face

Corpo
   Body

Ritaglia  
e Dividi
   Cut and  
    Divide

1



TO REALIZE AN ANGEL

Braccine
   Arms

Manine
   Hands

Gambe
   Legs

Rivesti
   Cover

2

Pasta di Zucchero
   Sugar Paste

Cmc+
Per una 
consistenza
più forte
   For a more
   strong
   consistency

Modella  
e Decora
   Shape and
   Decorate

Cono in Polistirolo
   Polystyrene Cone

Pallina in
Polistirolo

Polystyrene
Ball

Dettagli Viso   Face
Details

Rivesti
   Cover

3



Disegna 
e Ritaglia

Draw 
and Cut

Pennarelli
per Alimenti

Food
Markers







DOLCI CADEAUX PER I TUOI OSPITI • SWEET GIFTS FOR YOUR GUESTS

Tagliapasta
Cutter

Pasta di
Zucchero
   Sugar
   Paste





Decortwist

Crea
   Create

1

Rifinisci
   Finish

3

Modella
   Shape

2





Ritaglia
Cut

Modella
Shape

Pump Spray
per un Effetto Glitter!

For a Glitter Effect!

Pasta di
Gomma

Gum
Paste

Tagliapasta
Petunia

Petunia
Cutters





Pasta di
Gomma

Gum
Paste

Colorante
Coloring

Tagliapasta
Lirio

Lirio
Cutters

Ritaglia
Cutper il Pistillo

for the Pistil

Modella
Shape

ShareCondividi



Monta la 
Ghiaccia Reale
per ottenere una
consistenza media
  Whip the Royal Icing
  for obtaining a
  medium consistency



Colora la Ghiaccia Reale
  Color the Royal Icing

REALIZZA DELLE STRISCE DI GHIACCIA COLORATA
PIPE SOME STRIPES OF COLORED ROYAL ICING

Spatola
Scrape



Diluisci un pò di 
Ghiaccia Reale con
l’acqua per un
Dripping perfetto!
  For a unique Dripping,
  dilute the Royal Icing
  with some water!



Decora
Decorate

Piatto 
Girotorta

Revolving 
Turntable





La Natura che COLORA
  COLORS of Nature
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Follow us
Facebook > Decora

Pinterest > Decoracakes
Instagram > Decoracondolcezza

Youtube > Decora TV
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